SUSHI BAR MENU
MENU DER SUSHI-BAR

STARTERS - SALADS
VORSPEISEN - SALATE

USUZUKURI DEN MISO 12
Swordfish thinly sliced, miso sauce, roasted
hazelnuts, pickled carrot, chia seeds

Schwertfisch in dunne Scheiben geschnitten,
Miso-Sauce, gerostete Haselnusse, eingelegte
Karotten, Chiasamen

Espadon en fines tranches, sauce miso, noisettes
grillées, carotte marinée, graines de chia

Z1placg og AeTttég dETeC, odAtoa miso, Yntd
GouvIovKla, KapoTto Toupal, artépol chia

SPICY CUCUMBER SALAD 10
Cucumber sticks, carrots, spring onions, kimchi
sauce, steamed rice, sesame, nori seaweed

Gurkenstifte, Karotten, Fruhlingszwiebeln,
Kimchi-Sauce, gedampfter Reis, Sesam, Nori-Algen

Batonnets de concombre, carottes, oignons de
printemps, sauce kimchi, riza la vapeur, sésame,
algue nori

YTIKC ayyouplov, Kapota, ppeaka KPERHLdAKIA,
odAtoa kimchi, pudi otov atpd, couadpt, GUKLA NOTi

EBI-CRAB SALAD 14
Crab meat, steamed prawns, cocktail sauce,
iceberg salad, pickled daikon, beetroot, bacon,
black sesame

Krabbenfleisch, gedampfte Garnelen,
Cocktailsauce, Eisbergsalat, eingelegter Daikon,
Rote Bete, Speck, schwarzer Sesam

Viande de crabe, crevettes a la vapeur, sauce
cocktail, salade iceberg, daikon mariné,
betterave rouge, bacon, sésame noir

KaBoupl, yapideg otov atpd, GAATOA KOKTEIA,
oaAdta iceberg, Toupoi daikon, mavtddapt, UMEKOV,
LaVPO oOVOAL



MAKI ROLLS
MAKI-ROLLEN

SPICY TUNA MAKI 14
Tuna tartar, cucumber, cream cheese,
sesame, sriracha sauce

Thunfischtartar, Gurke, Frischkase,
Sesam, Sriracha-Sauce

Tartare de thon, concombre, fromage a la creme,
sésame, sauce sriracha

Taptdp TOVOU, ayyoupl, KPEUA TUPLOY, GOVTALL,
odAtoa sriracha

DRAGON EBI MAKI 16
Fried shrimp, avocado, spicy mayo, orange
tobiko, black sesame, teriyaki glaze

Gebratene Garnelen, Avocado,
scharfe Mayo, Orangen-Tobiko, schwarzer
Sesam, Teriyaki-Glasur

Crevette frite, avocat, mayo épicée, tobiko orange,
sésame nair, glacage teriyaki

Tnyavntéc yapidec, aBokdavto, MKAVTIKO mayo,
tobiko mopTtoKAAL, pavpo covoaul, yAaoo teriyaki

SPICY CUCUMBER MAKI (veggie) 11
Cucumber sticks, fermented cucumber,
sriracha sauce

Gurkensticks, fermentierte Gurke, Sriracha-Sauce

Batonnets de concombre, concombre fermenté,
sauce sriracha

YTIKC ayyouplov, ayyoupl Toupat, adAtoa sriracha

DAIKON & CARROT PICKLED MAKI (veggie) 1
Carrot sticks, fermented daikon, sesame

Karottenstabchen, fermentierter Daikon, Sesam
Batonnets de carotte, daikon fermenté, sesame

YTIKG KapOTov, pERa Toupal, covadpll

CRAB N’ SEABASS MAKI 13
crab meat, seabass, red onions, shichimi

togarashi, cucumber

Krabbenfleisch, Wolfsbarsch, rote Zwiebeln,
ShichimiTogarashi, Gurke

Chair de crabe, bar, oignons rouges, shichimi
togarashi, concombre

KaBoupt, AaBpdkl, KOKKIva KpeUpLoLa, shichimi
togarashi, ayyoupt



NIGIRI

Salmon, pickled ginger, wasabi
Lachs, eingelegter Ingwer, Wasabi
Saumon, gingembre mariné, wasabi
YoAopoc, tlivilep toupai, wasabi

Tuna, pickled ginger, wasabi
Thunfisch, eingelegter Ingwer, Wasabi
Thon, gingembre mariné, wasabi
Tovoc, tlivtdep toupaoi, wasabi

Seabass, pickled ginger, wasabi
Wolfsbarsch, eingelegter Ingwer, Wasabi
Loup de mer, gingembre mariné, wasabi
AaBpdki, Tlividep toupai, wasabi

Swordfish, pickled ginger, wasabi
Schwertfisch, eingelegter Ingwer, Wasabi
Espadon, gingembre mariné, wasabi
Z1piag, Toupai tlivilep, wasabi

DESSERTS | NACHTISCH

YUZU LEMON TART
White chocolate Namelaka, Sablés biscuit

White chocolate Namelaka, Murbeteiggeback

Chocolat blanc Namelaka, biscuit Sablés

NapeAdKa AeUKIC COKOAATAC, UTTIOKOTO CAUTIAE

Fruit salad
Obstsalat
Salade de fruits
®povtocaAdta

Selection of ice cream
Auswahl an Speiseeis
Sélection de glaces
ErAoyr) maywtov

10

12



Included in the Premium All-Inclusive program

Food allergies: If you have a special dietary requirement, please inform a member
of our staff before you place your order. V.AT. is included in prices (euros).
‘Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received
(receipt - invoice). The restaurant / bar is legally required to issue official receipts,
certified by the relevant tax office. Persons under 18 years of age are prohibited
from consuming alcoholic beverages. The oil used on salads is olive oil.
Sunflower seed oil is used for frying. Responsible of statutory regulations
implementation: Hotel General Manager - Vassilis Andreopoulos.

Lebensmittelallergien: Wenn Sie eine besondere Diat einhalten mussen,
informieren Sie bitte einen unserer Mitarbeiter, bevor Sie lhre Bestellung aufgeben.
MwsSt. Ist In Den Preisen Enthalten (Euros)'Der Verbraucher Ist Nicht Zur Zahlung
Verpflichtet, Wenn Er Nicht Die Zahlungsquittung Erhalt (Quittung - Rechnung)".
Das Restaurant / die Bar ist gesetzlich verpflichtet, amtliche Belege auszustellen,
die vom zustandigen Finanzamt beglaubigt sind
Personen unter 18 Jahren ist es untersagt, alkoholische Getranke zu konsumieren
Das in den Salaten verwendete Ol ist Olivendl. Sonnenblumendl wird zum Braten
verwendet Verantwortlich flr die Umsetzung der gesetzlichen Vorschriften:
Hotel General Manager - Vassilis Andreopoulos.

LaTV.A. estincluse dans les prix (euros) «le consommateur n'est pas tenu de payer
sil'avis de paiement n'a pas été recu (Recu - Facture)». Le restaurant/bar est légalement
tenu de délivrer des recus officiels, certifiés par le bureau dimposition compétent.
Ilestinterdit aux personnes de moins de 18 ans de consommer des boissons alcoolisées
Lhuile utilisée sur les salades est de I'huile d'olive. Lhuile de tournesol est utilisée pour
la friture.Responsable de la mise en ceuvre des réglementations Iégales:

Gérant de I'hotel - Vassilis Andreopoulos

TpodIkEG aMepyieg: Edv €xeTe KATOLa £6IKT) SlATPOPIKK) anaitnaon, mapakaroVpe
EVNUEPWOTE €va HEAOC TOU IPOOWTIKOU HaG TPV KAVETE TV apayyeAia oag.

O ®.M.A. mephapBdvetal oTig avaypapopeves TILEC (EYPQ). O katavaAwtrig dev €xel
UTIOXPEWOT Va TANPWOEL EQV HEV AABEL TO VOO TIAPACTATIKO OTOIKEID
(amédeEn 1y THoAdyL0). To eatiatopto/bar vroxpeovtatl and Tov VOHo va ekSSEeL
emnionpeg anodelelg, BeBalwpéveg ano Tnv avtiotoyn A.O.Y.

Y€ ATOHA KATW TWV 18 ETWV, ATAYOPEVETAL N KATAVAAWAN AAKOOAOUXWVY TOTWV.

To AddL oL XpNOIHOTIOLE{TaL OTIC CAAGTEG Eival EAatdOAado, eva 1 xprion NAEAatov yivetat
HOVO yia Tnydviopa. YeuBuvog ayopavopLkwy dlatagewyv: BaaiAng AvopeomouAog.
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